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UND SEELE

Liebe Gaste,

,Liebe geht durch den Magen” und ,,Das Auge isst mit“. Der Volksmund weif3, dass gutes Essen und
die Prasentation der Speisen flir uns Menschen Wohlbefinden und Glick bedeuten. Wir mdchten
unseren Teil dazu beitragen, der |hre Feier zu einem gllUcklichen Erlebnis macht.

Lassen Sie sich von unseren ausflhrlichen Speisenzusammenstellungen flr Ihre Feierlichkeit in un-
serem Haus inspirieren!

Wichtig fUr den Charakter lhrer Feier ist die Darreichungsform: Ob Flyingbuffet, Buffet, eine Kombi-
nation aus eingesetzten Speisen und Buffet oder ganz einfach gemdutlich im Family Style - die Wahl
bestimmt ob es festlich, casual, locker oder gemutlich wird.

Haben Sie Vorlieben? Treffen wir mit unseren Vorschlagen nicht genau Ilhre Winsche? Sprechen Sie
mit uns!

Ilhr persénlicher Kontakt:
Jana Sorg, Veranstaltungskoordinatorin
Telefon 06181-664-500

E-Mail: bankett@villastokkum.bestwestern.de
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- VILLA STOKKUM-KLASSIKER

Vorspeisen

e Pochierter Lachs ,Bellevue” im Ganzen mit Sahnemeerrettich
e Rosa Roastbeef mit Sauce Remoulade
e Galia Melone mit italienischem Landschinken

Tomaten mit Mozzarella und Basilikumpesto

Suppe

*  Erbsenschaumsuppe mit Thymian-Croutons und Limonen-Créme-Fraiche

Hauptgange

e Krustenbraten vom Schwdabisch-Hallischen Schwein mit Orangen-Zwiebelsauce
* Gebratenes Wolfsbarschfilet in Apfel-Senfsauce

* Geflugelgeschnetzeltes mit Champignons und Rahm

e Pasta mit Blattspinat, Cherrytomaten, Sonnenblumenkernen und Parmesan

e Spatzle, Kartoffelplree, gemischter Reis, Saisonale GemUseauswahl

Desserts

e “Omelette surprise” Eisbombe
e White Chocolate Brownie
e Zweierlei Mousse au chocolat

e Frischer Frichtesalat mit Lavendel und Minze

MUNDART REGIONAL

Vorspeisen
e Handkas’ mit Musik

e Brezeln und Sauerteigbrote

e Grieweschmalz und Spundekas

e Gerauchertes Forellenfilet aus dem Kinzigtal mit Gartenkrauterrahm

*  Frankfurter Grie So3 mit %2 Eiern

* Luftgetrocknete, gerducherte Wurst- und Schinkenspezialitaten auf dem Holzbrett
* Hessischer Zwiebelkuchen

Suppe

e Erbsensuppe mit Haspeln

Hauptgange
e Frankfurter Rindsbraten mit WurzelgemUse und Wurstchen, dazu sautierte Spitzbuwe

e Frankfurter Rippchen mit Apfel-Sauerkraut und Kartoffelstampf

e Gebratenes Zanderfilet auf Apfelwein-Senfsauce mit Hessischem Zwiebelgemise und Wildreis

Desserts

e Frankfurter Pudding mit Himbeersauce
e Schmandkuchen mit Dérrobst

¢ Rote Gritze mit Vanillesauce

Preis ab € 38,- pro Person

PrREMIER ' BEST WESTERN
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Preis ab € 36,- pro Person
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- VEGANES BUFFET

Kalte Vorspeisen

* Falafelballchen mit Salsa Pikante

e Hummus: Kichererbsenplree mit Olivendl und Zitrone

* Taboulé: Couscous-Salat mit Minze und Petersilie

* Baba Ganoush: Gegrillter Auberginensalat mit Tomaten, Paprika und Lauch
* Gebackenes Sesam Tempeh mit Mango-Chutney

* Rote-Bete-Carpaccio mit lauwarmem Frisée und marinierten Tofu-Ecken

* Angemachter Glasnudelsalat mit Radicchio, Cashewkernen, Pak Choi, Mu-Err-Pilzen
und Edamame Beans

e Fried Tempura Rolls mit Gemuseflullung und Honig-Ingwer-Aioli

Suppe

*  Maiscremesuppe mit Raucher Chili

Hauptgange

* Kichererbsencurry mit Rote Bete, Kirschtomaten, Lotuswurzel und Jasmin-Reis
*  Wiesenpasta mit 7 Krautern, Radieschen, Frihlingslauch und Chicorée

e Kimchi Dumpling, Teigtaschen mit Chinakohl gefullt an Sojasof3e

e RO6sti von Maniok und SuBkartoffeln an Steinpilz-Pfifferling-Ragout

Desserts

* Panna Cotta mit Matcha Tee und Limone

* Frischer Frichtesalat mit Pfirsich-Minz-Aroma
Gebackene NuB-Nougat-Zigarren
 Veganer Schmarrn mit Apfelmus

e Virgin Colada Shots

Preis ab € 38,- pro Person

PREMIER ' BEST WESTERN.

GENIESSER BUFFET

Vorspeisen

e Galantine von Seeteufel und Lachsfilet an Senf-Dill-Pommery
e Strudel vom Lammricken mit Gurken-Minz-Tzatziki
e Mangalitza Wollschweinschinken mit Pata Negra und Sauce Cumberland - auf dem Brett serviert

* Balontine von der Kaninchenkeule mit beschwipstem Duxelles und Koriander-Zitronengras-
Essenz

e Terrine vom Kalbstafelspitz an 7-Krauterschmand
e Roastbeefrdllchen mit WurzelgemUse und Wasabicreme

Suppen

e Schaumsuppe von Lachs und Limone

e Consommée vom Weideochsen mit Fritatten und Julienne-Gemuse

Hauptgange
e Geschmorte Kalbsbackchen mit Wirsingrahm und Pecorino-Polenta-Plree

e Knusprige Maispoulardenbrust mit Morchelrahm und Bandnudeln

* Red Snapper Filet - vom Great Barrier Reef - mit Kokos-Curryrahmgemduse und Duftreis

Desserts

*  Amaretto-Mandel-Tarte

e Schokoladen Fontaine mit gespieBten Frichten

e Dreierlei Creme bralée mit Lavendel, Nougat und Vanille

6

Preis ab € 40,- pro Person
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- GOURMET BUFFET

Vorspeisen
e Sashimi vom Yellow Fin Tuna mit Onion-Chili-Jam, Wakame Algensalat und angemachten
Glasnudeln

e Tatar vom australischen Wagyu Beef mit Wachtelei und gerdstetem Brioche
 Avocado-Garnelen-Ragout im Kdéniginpastetchen

* Tranchen von der Wachtelbrust auf Chutney von Kurbis, Walnuf3, Berberitzen und Roquefort
e Kalbscarpaccio mit Wasabi-Mousse

*  GespieBte Jacobsmuschel-Praliné mit Mango-Chili-Cubes

*  Gebackene Guillard-Austern im Krautermantel mit Sauce Chorone

Suppen
¢ Kirschtomaten-Anis-Reduktion mit Basilikum-GrieBnockerl

e Getriffelte Steinpilzcremesuppe mit gebackener Vitelotte und getraufelter Essenz von Estragon
und Liebstéckel

Hauptgange
* Seligenstadter Lachsforelle in Lavendel-Salzkruste mit Limonenschaum, griinem Spargel
und wildem Reis

*  Geschmorte Rinderrippe in der Papilotte mit Portweinjus, sautiertem Mangold und Macaire
Talern

e Rosa Flugentenbrust mit Cranberryjus, Zuckerschoten und Buchweizenkndpfle

Desserts

* Mille Feuille von Himbeere und Tonkabohne

* Valrhona Schokoladen-Bisquittdrtchen

e Tarte Tatin, Apfeltarte

e Dreierlei Creme brdlée mit Lavendel, Nougat und Vanille
*  Frischer Frichtesalat mit Pfirsich-Minz-Aroma

Preis ab € 65,- pro Person

PrREMIER ' BEST WESTERN
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SCHWEIZER RACLETTE
ABEND

Ein kulinarisches Vergnlgen in der Winterzeit: Zart schmelzender Kase auf leckeren Kartoffeln! Bitte
wahlen Sie flr Ihr Raclette eine unserer Varianten. Zu allen angebotenen Themen reichen wir Brot mit
Dips und Buttermischungen, Rohkost geschnitten, Pellkartoffeln und Salate mit korrespondierenden
Dressings. Zum Dessert geniefBen Sie ,beschwipsten” Obstsalat.

,Heidi"
Zwiebeln, Speck, gekochter Schinken, Tomatenwdrfel, Schlotten, Paprika in Wirfeln,
Champignons, Schnittlauch, Hdhnchenbrust

Ab € 35,- pro Person

,Peterle”
Tranchen vom Kalbsrlcken, Shrimps, Schweinefilet und Putenbrust

Ab € 39,- pro Person

LAIm Ohie
Lachscube, FluBkrebse, Hdhnchenbrust und Rinderfilet t

Ab € 45,- pro Person

Dieses Angebot gilt ab 30 Personen
PREMIER ' BEST WESTERN.
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- BBQ BUFFET

STELLEN SIE SICH IHREN EIGENEN GRILLABEND ZUSAMMEN

Wahlen Sie zum Basis-Angebot weitere Komponenten nach Ihrem Geschmack

Als Basis servieren wir lhnen:

e GespieRte Maiskolben
¢ Ofenkartoffeln mit 7 Krauterrahm

* Blattsalate mit Joghurt Dressing und Balsamico Dressing
sowie angemachter Tomatensalat und Gurkensalat

Basis-Preis ab € 24,- pro Person

Dressings
French Dressing, 7-Krauter Dressing, Cesar Dressing, Granatapfel-Senf-Dressing, Apfelwein Dressing,
Karambola-Kakao-Dressing

Angemachte Salate

Teufelssalat pikant, Reissalat, Avocadosalat, Mediterraner Nudelsalat, Linsensalat, Griechischer Bau-
ernsalat, Quinoasalat, Taboulé Couscous-Salat, Asiatischer Glasnudelsalat, Artischockensalat, Karot-
ten-Chili-Salat, Marinierte Austernpilze und Champignons, Meeresfriichtesalat, Bunter Kartoffelsalat

Beilagen

Marinierte La Ratte Kartoffeln, Krauterreis, SUBkartoffelgratin, MarktgemdUse, Ratatouille, Gegrillte
Ananas und Melone

Je € 2,- pro Person Aufschlag

Putensteak, HahnchenspieBe, Schweinenacken in Dunkelbier-Beize, Cuban Baxter - Kabeljaufilet in
Zeitungspapier, Wurstauswahl (Merguez, Bratwurst und Rindswurst), Rumpsteak, Lachskotelette,
Sepia in Krautermarinade, Krautersaitlinge

Je € 4,- pro Person Aufschlag

Rib Eye Steak, Rinderfilet, Lammkotelette, Lammhfte, Strau3enfilet, Garnelenspiel3e, Tuna Steak,
Seeteufel Medaillons, Papageifisch
Je € 6,- pro Person Aufschlag

Wilnschen Sie ein vegetarisches BBQ?
Unser Angebot beinhaltet:

e Scamorza Rauchermozzarella mit Chimichurri mariniert
e GrillgemusespieBe

e Bananen-Tofu-SpieB mit Chili Mole

e GemdUsebuletten mit Manchego

e Pecorino Polentataler

e Gegrillte Chili

e Marktgemuse

Preis € 15,- pro Person Aufschlag

@ PREMIER I BEST WESTERN.
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- STREET ART BUFFET

Street food ist im Trend und auf der ganzen Welt verbreitet. Veranstalten Sie eine ,,Street food Party
und wahlen Sie aus unseren sechs Vorschlagen mindestens drei Stationen aus. lhre Gaste kénnen
selbst aktiv werden oder sie lassen sich von unserem Klchenteam betreuen.

“«

Starter
* Panzanella Schuttelsalat mit Cocktailtomaten und Landgurken

e Cesar Salad Romanaherzen mit Cocktailtomaten, Krautercroutons und Parmesandressing

Hierzu reichen wir Ihnen Balsamico Dressing und Joghurt Dressing

Street Food Stationen - do it yourself

Burrito Station - roll yourself

Lauwarme Weizentortillas zum Fullen und Rollen mit...

Dips: Guacamole, Pico de Gallo, Salsa Picante und Sour Cream
Vegetarisch: GrillgemUse, Eisbergsalat und geriebener Emmentaler
Fleisch: Putenbrust, zartes Rinderhack

Fisch: Garnelen und Red Snapperfilet

Ab € 14,50 pro Person

Pulled Salmon Station - fill yourself

Belegen Sie Ihr Laugenbrétchen mit zart gegartem Lachsfilet, welches bei Niedertemperatur
Uber langere Zeit gegart wurde. Weitere Zutaten:

Roten Zwiebeln, Tomaten, Blattsalat, Gurken, GewUlrzgurken Relish und Senf-Dillcreme.

Ab € 16,50 pro Person

Crispy Chicken & Chips Station

Knusprig gebackene Hahnchenstreifen “Asian Style”, gewalzt in Chili-Marinade mit klassischen
Pommes Frites rot/weif3

Ab € 13,50 pro Person

Flammkuchen Station - Sie belegen, wir backen
Zur Auswahl stehen: Schinken, Lauch, Raucherlachs und GrillgemUse.

Ab € 10,50 pro Person

@ PREMIER I BEST WESTERN.
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Papa Asada Station

Hier dreht sich alles um die Kartoffel, gebackene Ofenkartoffel mit leckerem Krauterquark und
diversen zusatzlichen Toppings:

Shrimps, Rinderhack, Hdhnchenstreifen und Gemduse, GrillgemUse, knusprigem Bacon und
gemischten Pilzen.

Ab € 12,50 pro Person
Live Cooking

Waffel Station Machen Sie Ihr Event zu einem Highlight!

Backen Sie Ihre Waffeln und verfeinern Sie mit: Schauen Sie unseren Kéchen zu. Alle Speisen werden live gekocht und zubereitet.

Smarties, Schokolade, Gummibarchen, Gotterspeise, Marshmallows, Obstsalat, Dorrobst,
Vanillepudding, Schokoladensof3e, VanillesoBe, CaramellsoBe.

Chivito Station - The mighty Chivito

Zart gegrillte Tranchen von der Rinderhifte im Brotchen mit Toppings Ihrer Wahl und mit Mozzarella
Uberbacken

Ab € 10,50 pro Person

Dieses Angebot gilt ab 50 Personen.

Toppings: Gewlrzgurken-Relish, Spiegelei, Tomaten, Cole Slaw, Speck, Schinken, Rote Zwiebeln,
Russischer Salat

Ab € 15,50 pro Person

Burger Station

Ob klassisch, mit Kase oder pikant. Sie bestellen, wir bereiten zu.

Hamburger mit Best Western Cream, Tomaten, Zwiebeln, Gewlrzgurke und Blattsalat
Cheeseburger mit Best Western Cream, Tomaten, Zwiebeln, Gewlrzgurke, Blattsalat und Cheddar

Hot Chili Bacon Burger mit Best Western Cream, Tomaten, Zwiebeln, Gewlrzgurke, Blattsalat und
Jalapeno Chili, wahlweise mit Kase und Bacon

Anbei servieren wir Pommes Frites rot/weif.

Ab € 12,- pro Person

Milcheis Bar

Ob Spaghetti-Eis, Milchshake oder einfach nur ein Micky Maus Becher, wahlen Sie aus unserer
Eiskarte lhr Lieblingseis.

Milchshakes: Schokolade, Erdbeer, Vanille

Im Becher:

* Micky Maus: Schokolade & Vanille, Erdbeersauce, Sahne und Smarties

e Tutti Frutti: Mangoeis, Zitroneneis und Erdbeereis, Sahne und frische Kiwi
e Spaghetti-Eis: Vanilleeis, Erdbeersauce, Weie Schokolade

Ab € 8,50 pro Person

@ PREMIER| BEST WESTERN. @ PREMIER | BEST WESTERN.
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— GEWURZ BUFFET

Vorspeisen

Bei den Vorspeisen dreht sich alles um das Gewlrz Kurkuma. Curcumin ist der wichtigste Inhaltsstoff
der traditionellen Heilpflanze, der viele gesundheitsférdernde und entzindungshemmende Wirkstoffe
enthalt und einen besonders wohltuenden Einfluss auf die Verdauung hat.

e Crepinette vom Raucherlachs und Senf-Dillcreme

* Sesam Tempura Garnele mit Mango-Chutney

* Linsen-Curryballchen mit Romanaherzen und Chili-Aioli

* Angemachter Eiersalat mit Bambussprossen, Mandarinen, Frihlingslauch, Kirschtomaten und
Koriander

* Gebackene Wan Tan (Chicken-Lauch-Ecken) mit SojasolRe

Suppe
Masaman Curry-SUppchen mit GemUse aus dem Wok

Hauptgange
Im Hauptgang wlrzen wir verstarkt mit Zimt. Von der Antike bis in die Friihe Neuzeit galt die Zimtrin-
de als heilsam. Als GewUlrz kann Zimt Speisen bekdmmlicher machen.

*  Lamm-Tajine mit Datteln und Okraschoten, dazu Safranreis mit Berberitzen
* Pulled Beef Chili mit gebackenen SuBkartoffelecken und Sour Cream
e Potpourri von Edelfischen mit Pernod, Zimtstange, Champignons, Brokkoli und Bavette Nudeln

Desserts
Zum stBen Abschluss haben wir uns flr die Tonkabohne entschieden. Dem Duft der Tonkabohne wird
eine hypnotische, erotisierende Wirkung nachgesagt.

*  Mousse au Chocolat blanc

* Tonkabohnen-Amarenakirschen-Trifle

* Schokoladen-Bisquittorte mit Tonkabohnen, Orangenmark und Mandelkrokant
* Mild-pikant marinierte Erdbeeren mit Tonkabohnen-Mohn-Eis

Preis ab € 39,- pro Person

PREMIER ' BEST WESTERN.
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WURZELGEMUSE BUFFET

Vorspeisen

e Carpaccio von Roter Bete mit Wasabi Creme

e Karotten-Lauch-Rosti mit Raucherlachs und Krauterdip

e Garnelen-Salat mit gebackenen Steckrlben- und Petersilienwurzelecken
e Terrine vom Kalbstafelspitz im Champagnersud

e Roastbeef-Rollchen mit Wurzelgemuse und Chili-Remoulade

Suppe

*  WurzelgemuUsebrihe mit Fritatten und frischen Krautern

Hauptgange
e Geschmorte Lammbhifte in Zitronenthymianjus mit Perlgraupen-Wurzelgemiuse-Risotto

e Roastbeef vom Brett mit Frankfurter Grie Sof3, sautiertem WurzelgemUse und Pecorino-Polenta-
Plree

e Strudel von WurzelgemUse und Pilzen an Kerbelschaum

* Knuspriges Filet vom Wolfsbarsch mit gerahmten Schwarzwurzeln und Oliven-Kartoffelstampf

Desserts

* RUbli-Tértchen mit weiBer Schokolade

e Mango-Kohlrabitirmchen mit Zimt und Minze

*  GrieBflammerie von Kirbis und Karotte

e Apfel-Sellerie Trifle, geschichtet mit Mascarpone

Preis ab € 39,- pro Person

PREMIER ' BEST WESTERN.
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- [ASTING TAPAS

GenieBBen Sie mit allen Sinnen. SUB, sauer, salzig, bitter sind die bekannten vier Geschmacks-
richtungen. Die Geschmacksknospen auf der Zunge kimmern sich darum, Nahrung und Getran-
ke auf ihre Inhaltsstoffe zu analysieren. Eine neuere Entdeckung ist Umami und steht fUr einen
herzhaft-wlrzigen Geschmack, wie bei Fleisch oder Kase, die dem Kérper wichtiges Eiweil3 liefern.
Stellen Sie sich Ihr Flying-Fingerfood selbst zusammen und lassen Sie es sich auf der Zunge zerge-
hen.

Sun +  Krauterquark/Bisumer Krabben/Mixed

Dattel-Joghurt/Serrano-Schinken/Baguette
Mango-Kiirbis/Maispoulardenbrust/Brioche
Feigen-Erdnuss/Ziegenk&se/Brioche

Honig-Wasabi-Quark/Riesengarnele/

Pickles/Pumpernickel

NUrnberger Wirstchen/Krautsalat/
Gespiegeltes Wachtelei/Baguette
Lauchcreme/Kimchi/Eisbein gepodkelt/

Baguette Pumpernickel

«  Aprikosen-Lauchcreme/Raucherforelle/ + SuBkartoffel-Mangoldstampf/StiB-sauer
Pumpernickel H&hnchen/Baguette

«  Orangensenf/Reblochon/Baguette

»  Honig-Frischkdse/Banane/Pumpernickel Bitter

Himbeer-Frischkasecreme/Gerducherte
Entenbrust/Brioche
Roastbeef/Zartbitterschokolade/
Chilischote/Meersalz/Baguette

Sauer

Tomaten-Basilikum-Creme/Bresaola-
Schinken/Baguette
7-Krauterquark/Kalbstafelspitz/
Pumpernickel
Dijon-Senfcreme/Kochschinken/
Gewiirzgurken-Relish/Brioche
Zitronen-Meerrettichcreme/Grillgarnele/
Baguette

Salzbutter/Marinierter Fetakase/Grapefruit/
Baguette
Tuna-Sashimi/Gurken-Ingwer-Relish/

Baguette

PREMIER ' BEST WESTERN.
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Pomelo-Aioli/Thunfisch/Baguette
Tomaten-Basilikumcreme/Serranochip/
Rucola
Avocado-Granatapfelcreme/Shrimps/
Brioche
Oliven-Tapenade/Parmesan/Baguette
Auberginenstampf/Coppa de Parma/
Baguette
Chicorée/Speck/Gruyere/Brioche
Oliven-Ziegenkasecreme/
Artischockenherzen/Pumpernickel

Salzbutter/Frisée/Camembert/Brioche

Krautercreme/Radicchio/Raucherforelle/

Pumpernickel
Kerbel-Senfcreme/Raucherlachs/

Kaffeesalz/Pumpernickel

Salzig

Cesarcreme/Romana/H&hnchenbrust/
Parmesan/Baguette

Meerrettichcreme/Wurzelgemuiise/
Raucherforelle/Pumpernickel

Salzbutter/Matjestatar/Gewlrzgurke/
Pumpernickel

Hummus/GrillgemUse/Fetakase/Baguette

Krauterfrischkase/Forellenkaviar/Wachtelei/
Brioche

Salzbutter/Camembert/gesalzene Walnuss/
Baguette

Krauterquark/Radiesschen/Speck/
Pumpernickel

Trockentomaten-Auberginencreme/Bresaola-
Schinken/Baguette

Sauce Remoulade/Roastbeef/Brioche

Salzbutter/Roquefort-Kase/Baguette

Umami

Paté vom Kalbstafelspitz/Baguette

Tatar von Krautersaitlingen/Serrano-
Schinken/Baguette
Honig-Basilikumschmand/Kirschtomaten-
Rucola/Parmesan/Pumpernickel
Limonen-Schnittlauchcreme/Anchovis-Tatar/
Pumpernickel

Trockentomatencreme/Blackened
Roastbeef/Brioche

Tunacube im Sesammantel/Wakame-Algen/
Brioche

Black-Bean-Puree/Smoked Pulled Beef/
Brioche

Sojacreme/Tuna-Sashimi/Wasabi/
Pumpernickel

Oliven-Kapern-Tapenade/Bresaola-Schinken/
Pumpernickel

Guacamole/Konfierte Kirschtomaten/
Manchego/Baguette

Shots

Wassermelonen-Basilikum
Steinpilz-Whiskey
SURBkartoffel-Ziegenkadseschaum
Kartoffel-Speckschaum

Tomaten-Gin-Shot mit Vanilleschaum

Spiele

Chicken Teriyaki-SpielR3

Sesam Tempura Garnelenspiel
Koriander-Beef-Spiel3

Caprese-Spief3 mit Tomaten und Mozzarella

Schinken und Galiamelone

Blatterteiggeback

Pastetchen von Lachs und Lauch
Schinken und Champignons Pastetchen
Gemuse Royal Pastetchen

Preis € 3,50 pro Stlck

@ PREMIER l BEST WESTERN.
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— I:A M I LY STY L E Wahlen Sie hierzu, was auf Ihren Tisch soll:

Salate

GenieBen Sie an festlicher Tafel und bedienen Sie sich an den aufgetischten Speisen. Das ist die Idee Rucola-Salat €550

beim Family Style, was man mit ,,Essen wie zu Hause mit der Familie” Gbersetzen kann. Stellen Sie

sich Ihr Tischbuffet nach Wunsch zusammen. Cemisenier S e
Wildkrauter-Salat € 6,00
Romana-Salat € 5,50
Spinat-Salat € 6,00
Dressings
Joghurt Dressing € 3,00
Balsamico Dressing € 3,00
Cocktail Dressing € 3,00
Krauter Vinaigrette € 3,00
Cesar Dressing € 3,50

Angemachte Salate

Tomatensalat € 4,00
Gurkensalat € 4,00
Karotten-Chili-Salat € 4,00
Eiersalat € 4,50
Angemachte Artischocken mit Olive € 5,00
Griechischer Salat mit Oliven, Paprika, € 4,50

Zwiebeln und Feta

Suppen
Pikante Linsensuppe € 6,50
Tomatensuppe mit Basilikum-Nocken € 6,00

Klare Rinderkraftbrihe mit Gemuseeinlage <€ 5,50
Kokos-Curry-Suppe € 5,50

Erbsenschaumsuppe € 6,00

PREMIER ‘ BEST WESTERN.

21




Hauptgerichte - [EA TIME

Kalbsragout mit Waldpilzen € 14,00
Mochten Sie lhre Gaste am Nachmittag einladen? Wir empfehlen Ihnen flr diesen Anlass unsere ,Tea

time*“. GenieBen Sie hervorragende Teesorten aus dem Haus Ronnefeldt. Dazu bieten wir herzhafte
Geschmorter GemUseeintopf € 8,50 und sUBe Kleinigkeiten, die nach englischer Tradition zum Tee gereicht werden. Im Sommer kredenzen
wir Ihnen auch gerne verschiedenen Eisteesorten.

Potpourri von Edelfischen € 16,00

Geschnetzeltes von der Putenbrust € 10,50

Rinderrouladen in ihrer Jus € 12,00
Grillgemuse-Lasagne € 9,50
Sandwiches
. « Vollkorntoast/Frischkase/Putenbrust/Salatgurke/Chiffonade
Beilagen « Vollkorntoast/Raucherlachs/Avocado/Rote Zwiebel
Marktgemdse €500 *  Weizentoast/Kochschinken/Sauce Bearnaise/Erbsenpiiree
Ratatouille € 5,00
Blattspinat € 4,50 Scones und Krauterfrischkase
KartoffelpUree € 4,00
Gemischter Reis € 4,00 Pasteten
Nudeln € 4,50 * Spinat-Feta
* Lachs-Lauch
Dessert * Tomaten-Mozzarella
Creme brilée in der Cocotte € 5,50
Frischer Frichtesalat mit € 4,50 Sufes

Pfirsich-Minz-Aroma *  Blueberry Muffin

e Cupcake mit Doérrobst

Erdbeer-Kokos-Tiramisu € 6,00
e Short Bread
Oreo-Bisquitrolichen € 6,00
Petit Four Stander
e Pralinenauswahl
Preise pro Person Preis ab € 35,- pro Person
@ PREMIER| BEST WESTERN. @ PREMIER | BEST WESTERN.
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- [ORTEN UND KUCHEN

* Kéasetorte * Erdbeercreme
 Gedeckte Apfeltorte e Frankfurter Kranz
* Bienenstich * FuUrst-Puckler-Creme
*  Schmandkuchen *  Nusscreme

27,- pro Torte/Kuchen e Schweizer Nuss

41,- pro Torte

*  Streuselkuchen (verschiedene Sorten) « Donauwelle

* Kasekuchen «  Zupfkuchen
16,50,- pro Kuchen 37- pro Blech
29,- pro Blech

e Obstsorte je nach Saison
26,- pro Torte

» Cappuccinosahne 27,- pro Blech

* Champagnersahne

* Danische Schokosahne
* Cupcakes

ab 3,50 pro Stick

* Erdbeersahne

*  FUrst-Pickler-Sahne

* Heidelbeerjoghurtsahne
Himbeerjoghurtsahne e Petit Four

* Kasesahne ab 4,- pro Stuck
* Kirschsahne

* Mandarinensahne

Zur Auswahl stehen weitere
* Mangosahne Torten und Kuchen
* Mousse au chocolat

* Mozartsahne

* Schwarzwalder Kirsch

e Zitronensahne

39,- pro Torte

Alle genannten Preise in unseren Angeboten sind inkl. Mehrwertsteuer und Service.

Anderungen vorberhalten.
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